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Lire attentivement les instructions avant
d'utiliser ce produit et son fonctionnement

(Qaton

Pour éviter les chocs électriques
* Ce produit est équipé d'une protection de mise a la terfe, veuillez l'ufiliser avec une bonne alimentation de

protection de mise a laterre.

* Assurez-vous que la fiche de la machine est débranchée lorsque vous neftoyez ou démontez les piéces et que
vous n'ilisez pas la machine.

* |l estinterdit de fremper ou de rincer la machine. S'il doit étre nettoyé, il ne peut étre essuyé qu'avec un chiffon
humide. Ne peut pas laisser l'eau ou la saleté pénéfrer dans héte.

* Arrét de faire fonclionner la machine lorsque son cordon d'alimentation ou sa fiche est endommagé, une panne de
produit, ou le produit a été endommagé. Veuillez envoyer la machine a Forganisme de service agréé le plus proche
“e SINelen

Evitez les brilures et les coupures, ne forcez pas pour ouvrir le
couvercle du bol de mixage.

Ce n'est que lorsque la vitesse est réglée sur O et que le bol
melangeur est en état de déverrouillage que I'on peut
I'ouvrir.Pour éviter que le trou du couvercle du bol mélangeur
ne soit bloqué. Lorsqu'il chauffe, le bol mélangeur peut étre dQ
a une pression élevée et

provoquer des brilures par des aliments a haute température.

+ Si le trou du bol mélangeur est bloqué ou si des aliments sont éjeciés de latasse a mesurer pendant
Tutilisation, veuillez débrancher immédiatement la machine. Et ne le touchez pas tant quil n'est pas refroid.
* Ne mettez pas trop de nourriture dans le cuiseur vapeur et le bol de mixage, la nourriture ne peu pas
dépasser la ligne de marquage maximale.

* Lorsque vous utilisez le cuiseur vapeur, ne failes pas cuire des aliments qui pourraient facilement obstruer
les pores du cuiseur vapeur.

* Ne couvrez pas le couvercle du bol de mixage et le cuiseur vapeur pendant la cuisson.

Pour éviter les déversements d'aliments a haute
température. Sinon, cela provoquera des brilures dues
a la vapeur ou a I'éjection d'aliments a haute
température.

* Veullez faire altention a déplacer le bol de mixage pour éviter les déversements de nourriture.

* L’héte doit éire placé sur une fable propre, plate et solide pour éviter de tomber.

* Lorsquil est utilisé, le cordon d'alimentalion ne doit pas éfre suspendu a latable pour éviter tout enroulement.

* Lors du traitement d'alimenis chauds, ne démarrez pas la fonction « TopSpeed » ou n'enirez pas brusquement en
vitesse élevée, sinon les aliments chauds pourraient se répandre. Les aliments chauds doivent éfre traités
lentement et augmenier la vilesse progressivement

* Le bol de mixage, le couvercle du bol de mixage, le cuiseur vapeur et le verre doseur sont frés chauds lorsque
vous manipulez des aliments chauds. ne touchez pas ces piéces.

* En cuisson, certains modes de fonclionnement produiront beaucoup de vapeur, veuillez rester a Fécart de la
vapeur.

+ Faites altention & l'éjection de vapeur du bol de mixage, du cuiseur vapeur, du bord du cuiseur vapeur et du haut du
cuiseur vapeur lorsque vous déplacez le bord supérieur.

Evitez les coupures.

* La lame estrés franchante, soyez prudent lors de lufilisation. Veuillez tenir le haut de la lame
lors du retrait et de linstallation de la lame de mélange.

* En cas de refrait et dinstallation de la lame de mélange, évitez toule chule accidenielle.

* Ne mefiez pas les mains ni aucun objet dans le bol de mixage, afin de ne pas blesser la personne
et dendommager lalame du mixeur.

* Assurez-vous de débrancher la machine lors du retrait et de linstallation de la lame de mélange.
* Veullez garder vos cheveux et vos vétemenis éloignés de la machine.

éviter les blessures corporelles et les dommages a la

machine.

* Si des piéces de la machine sont endommagées, arrétez immédiatement dutiliser la machine et
contactez notre société pour un remplacement

* Ne laissez pas cette machine sans surveillance lorsque vous ufilisez ii.

* Dans la fonction farine et couper les aliments, en raison du déséquilibre des aliments, la machine
tremblera, ne placez pas 'héte sur le bord de la table pour éviter de tomber.
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En savoir plus sur votre mixeur Lame de mé¢lange

Comment retirer ka lame de mixage ?

* Retirez le bol mélangeur et gardez la bouche vers le haut.

¢ Tenez d'une main ka poignée et de l'autre le support du bol, faites
pivoter le support du bol de 30 degrés dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour desserrer ka lame du mélangeur et
retirez le support du bol comme indiqué sur la Figure 1.

* Tenez ensuite ka partie supérieure de ka lame du mélangeur pour la
retirer comme indiqué sur la figure 2.

Comment installer ka lame de mélange

* Une main tient ka poignée du bol de mixage et maintient ia
bouche vers le haut, une autre main tient le haut de ka lame de
mixage pour ka remettre dans le bol de mixage, comme indiqué sur
ka figure 3.

* Connectez le support du bol et le bol de mixage comme indiqué
sur la figure 4,

* Faites pivoter le support du bol de 30 degrés dans le sens des
aiguilles d'une montre pour verrouilier ka lame de mixage et le bol
comme indiqué sur la Figure 4.

@ Caution
* Veuillez vous assurer que le bol mélangeur est retiré ou que ka
machine est éteinte lorsque vous nettoyez ka lame du mélangeur.
* La lame de mélange des orteils est trés tran chante, soyez
prudent. Veuillez tenir le haut de la lame de mélange pendant le
retrait et linstallation pour éviter toute chute accidentelle
susceptible de blesser ka personne et ka lame de mélange.

* Gartez les cheveuX et les vétements éloignés de la machine lors
de son utilisation et de son utilisation.

* Ne mettez pas les mains ni aucun objet dans le bol de mixage
pour éviter des blessures ou des dommages a ka machine.

* Lors de lnstaliation de ka lame de mélange, assurez-vous que la
bague d'étan chéité de a lame de mékange, du support du bol et de
la lame sont étroitement connectés, pour éviter les fuites de liquide.
* Si du liquide s'infiltre dans a machine, débranchez-la puis
nettoyez-ka selon les instructions d'entretien a lapage 19.

(1 MHote (21Switch Konb (3)Support de bol

{4) Bol a mélanger (S) Couverde du bol a mélanger
(6) Lame & mélan ger (?) Anneau a lame & mélanger
(B) Tasse a mesurer (9) Panier (10) Spatule (11)
Souhait (12) Cuiseur vapeur

{13)Cadre du cuiseur vapeur {14)Couverde du auiseur
vapeur

(15) Couwvre-couteau




Bol a mélanger

La capadité maximale du bol de mixage estde 2 L, et le c6té du bol
de mixage marqué d'une échelle de capacité ne doit pas dépasser:
la capacité maximale lors du placement des aliments, comme
indiqué sur la figure 1.

Un excés de nourriture peut causer des dommages.

¢ Assurez-vous que e trou du couvercle du bol mélangeur ne sera
pas bloqué pendant le fonctionnement.

+ Les aliments contenus dans le bol de mixage ne peuvent pas
dépasser la capadité maximale.

* En déplacant le bol de mixage, veillez a éviter: tout débordement
ou déversement de nourriture.

* Assurez-vous que la lame de mixage et le support du bol sont
bien connectés lors de l'installation du bol de mixage, pour éviter
d'endommager la machine.

* Lors de l'installation de la lame de mélange, assurez-vous que la
bague d'étanchéité de la lame de mélange, du support du bol et de
la lame sont étroitement connectés, pour éviter les fuites de liquide.
¢ Si du liquide s'infiltre dans la machine, débranchez-ia et nettoyez-
la conformément aux instructions d'entretien a la page 19.

* Pour éviter que les piéces de la machine ne soient corrodées,
veuillez ne pas laisser le stylet (comme indiqué sur la figure 2) situé
au fond du bol mélangeur toucher un objet corrosif pendant le
nettoyage. Assurez-vous que le stylet est complétement sec aprés
le nettoyage, afin d'empécher I'eau de pénétrer dans la machine par
I'siguille en contact et de provoquer de la corrosion.

Couvercle du bol a mélanger

La fonction principale du couvercle du bol mélangeur est de couvrir le bol mélangeur, de s'assurer que le
couverde du bol mélangeur est bien verrouillé pendant I'utilisation, sinon la machine ne fonctionnera pas.

* N'ouvrez pas le bol de mixage en forcant.

* Placez le couvercle du bol de mixage sur le dessus du bol de mixage et faites-le toumer dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'au milieu de la poignée du bol, comme indiqué sur la figure 3.

* Gardez le joint en silicone du couvercie du bol de mixage
propre, afin de ne pas affecter 'effet d'étanchéité de la bague
d'étanchéité.

* Vérifiez réguliérement si la bague d'étanchéité est endommagée.
Sielle est endommagée, veuillez cesser de l'utiliser et la
remplacer.

* Méme si la bague d'étanchéité n'est pas endommagée, 1 est
recommandé de la remplacer au moins une fois tous les deux
ans.

+lL est strictement interdit de recouvr¥ le couvercle du bol de mixage avec des chiffons ou tout objet

similaire, pour éviter que la vapeur ne puisse s'évacuer |

Tasse a mesurer

Fonction principale de la tasse a mesurer :
1. Lors de la cuisson, il peut s'agrr d'un couvercle du bol 2
mélanger et a fonctions d'étanchéité et disolation thermique
comme le montre la figure 4.
2, bloquant les débris alimentaires ou le débordement.
3, pour mesurer les ingédients, la pleine capacité est de 100

[ Atfertiof

¢ Lors de la cuisson, l'embouchure du verre doseur doit étre
vers le haut pdlir éviter de chauffer.

+ Faites attention a la vapeur pro jetée lorsque vous retirez la
tasse pendant la cuisson pour: éviter les brifures.

[ Measuring cup
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Panier de cuisson

Le panier est principalement utilisé pour

1, Filtration, principalement utiisée pour filtrer les jus de fruits ou
les jus de légumes gtc ..

2 L e role de barriére alimentaire pendant la cuisson.

3, Utilisé pour cuire de petits aliments, tels que du riz et dautres
petits aliments.

4, utilisé pour drainer I'excés d'eau

Installer/supprimer

* Prenez I'anse du panier et mettez-le dans le bd & mélanger
puis placez I'anse sur le bord du pot comme le montre la figure
1.¢ Prenez la poignée pour retirer le panier.

*Ne mettez pas trop de nourriture dans le panier lors de la
cuisson, en particulier les ingrédients qui bouchent facilement les
trous du panier, comme le riz, etc.

Fouet

Le fouet est principalement utilisé pour mélanger des aliments, comme

la créme et les protéines.

Utilisation aprés avoir placé le fouet au-dessus de la lame de mélange

et connecté étraitement,comme le montre la figure 2.¢Whisik
seulement utilisé lorsquiil est connecté étraitement a la lame de
mélange.

1

* Lorsque vous utilisez un fouet, la vitesse ne dait pas dépasser 4 niveaux.

¥ VousTie poavez pas ajouter dingrédients lorsque vous utilisez le fouet.

+ N'utilisez pas de fouet pour traiter des ingrédients solides ou des ingrédients trés épais.

* Ne traitez pas trop de nourriture en une seue fois, si trop de nourriture ne permet pas d'obtenir

de bons résultats.

Steamer (Varoma)

Méthodes et procédures

procédures

1, placez le bol 8 mélanger et ajoutez aumains 500 mi d'eau puis
couwrez-le. 2, Placer le cuiseur vapeur sur le couverde du ba de
mixage, intégré dans le mixeur

rainure du couvercle bowl, comme illustré sur la figure 3.

3, mettez les ingrédients dans le cuiseur vapeur. Si vous cuisez a
la vapeur divers ingrédients, vous pouvez

étre placé dans le cuisewr vapeur et la grille & vapeur, comme
indiqué sur la figure 4.

4, emnrez le fpuiseur vapeur aprés avoir placé tous les
ingidants,qcmma indiqué dans figure 5.

Ne mettez pas trop de nourriture dans le cuiseur vapeuwr pour
éviter le blocage du cuisewr vapeur, du cadre du cuiseur
vapeur et du couverde du cuiseur vapeur.

AtFentio

* Assurez-vous que la tasse & mesurer a é1é retirée avant de
placer le cusew vapeur.

* Assurez-vous que le couverde du bal mélangeur, le cuiseur
vapeur, le cadre du cuiseur vapeuwr et le couvercle du cuisewr
vapeur sont bien connectés pour éviter les fuites de vapeuwr.
+ La vitesse ne peut pas dépasser 5 niveaux lorsque vous

démarrez la fonction de cuisson et de vapeur, sinon vous ne
pouvez pas démarrer la fonction de chauffage.

Spatule

Principalement utilisé pour

Retirez les ingrédients du bd & mélanger aprés la cuisson ou
retirez les ingrédients transformés.

Attention

N'utilisez pas la spatule pendant le fonctionnement de la
machine, afin d'éviter les dommages.
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Mode d'emploi

+ Ne placez pas la machine a proximité d'une source de chaleur, en particulier d'une cuisiniére
chaude ou d'un appareil & haute température, sinon la machine risque de prendre feu
+ Avant utiisation veuilez placer la machine sur une table horizontale propre et soide, pour éviter

qu'elle ne glisse

* Ne posez pas la machine sur le bord de la table et ne 'utiisez pas sans surveillance

+ Le bol mélngeur1. le couverde du bol mélangeur1. le cuiseur vapeur. le couverde du cuiseur
vapeur et la tasse & mesurer sont & haute température pendant la cuisson ne les touchez pas pour
éviter les brQlures

Power on

* Avast utilisation, veuillez débraacher le Corden d'alimeatation sur le coté dreit de la machine avec une loagueur
apprepriée.

* Ea prinCipe, il est Censeillé de cheisir la leagueur avec laquelle la fiche est insérée daas la prise et le Cardon
d'alimentation o'est pas serré.

¢ Une fais I'hdte Cannecté 2 |'alimentation électrique, appuyez sur le beuten peur démarrer la machine. Aprés la page Lage,
le systéme affichera la page d'avis de sécurité.

Recette Icon
Parametre \ Temperature Icon
»_ @
Temps Icon T ——
P Fonctions rapide Page Icon
Cancel Icon
2 <l Vitesse Icon
Start Icon
TopSpeed ou Turbo
Pause Icon s
menu prindpal page

Etelndre

©)

appuyez longuement sur le bouton
jusqu'a afficher « Fermeture »
comme indiqué sur la figure 2. Ly
Lecture de l'avis de sécurlté

o
+Faites glisser vers la droite pour lire le | Safety Notice! J
contenu de |*avis de sécurité, ou cliquez 3
sur « ignorer » pour accéder directement a o e o

I - uphalder graep
la page prircipale (Figure 3). cossyt
(=]
@
Safety Not

+Vous pouvez cliquer sur « ignorer »
pour accéder directement a la page
principale (Figure 4).

+Sur la page principale (Figure 5), vous
pouvez cliquer sur licone sur [*écran
d"affichage pour sélectionner 'heure,
la température et |a vitesse. L'écran
tactile peut étre réglé directement.
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Reglage du temps 'Fonctions rapides

+ It existe deux maniéres ® ) X ) ®
Cliquez sur t'icone de ta page des fonctions o

@

1.Touchez l'icone de t'heure sur lapage g & » 1 e

inciodt fait ki dahe rapides 1. po ur accéder a la page des
pmcn;_)a ?et aites ghisserdans e sens o~ -' fonctions rapides @ @
des aiguities d'une montre augmentez, 70:00! .® (Figure 9). L ——
faites glisser dans le sens inverse des ) \Qj ' — On
aiguittes d'une montre diminuez. <) ‘J
2. Aprés avoir sélectiomé Hicéane de © © O | . s

F'heure, to umez le & (o] S enc R ecieriton |

knob clockwise - increase,tum the knob anticlockwise
- decrease. Range: 0:00-99:00 (Figure 6)

Temperature Setting Fonction de la balance
. . @ . s : ®
+ Il existe deux manieres «Cliquez sur l'icone de ta fonctionde - ©
1. Touchez l'icone de température sur la - = @ P Y > pesée pour accéder a tapagede la i
page principale et faites glisser dans te —t X fonction de poids (Figu 1) .
sensdes aiguitles d'une montre N\ 70 ) ,®~ Réinitialisez a zéro avant le poids etne 0 e odon s
augmentez,faites glisser dans le sens o Q_Cy . dépassez pas M 9 Cenctomr20m0ptm
:!ve-rse des aiguittes d'une montre (x ) (1] o +20 0 0 g/heure. _
iminuez. L
2. Aprés avoir sélectionné l'icone de ® ©
température,toumez te bo uton dans le
sensdes aiguilles d'une montre
augmentez, toumez le boutondans le
sensinverse des aiguitles d'une montre . ) )
diminuez. 160 (figure 7) Fonction d'inversion
Reglages de la vitesse
+ |l existe deux maniéres
1. To uchez t'icone de vitesse sur la page ® @
principale,et faites glisser dans le sens - -] » M 4 »
des aiguitles d'une montre augmenter, ey Cliquez sur l'icdne d'inversion et la téte de oy 5
faites glisser dans le sensinverse des ' gsgﬁiiffﬂsgfé 21;?92::?%“ ' 'c"’;e [00:00 /0:0\ 0
angunl‘les d une r'nont're c{nmn‘uer. 0%/ montre la (Figure 11). e &/ 0% e
2. Aprés avoir sélectiomé t'icone de o [x) (i) (>
vitesse, to umez le bouton dans le sens
des aiguilles d'une montre augmentez, [~ (=] ® (>

to umez le bo uton dans le sens inverse
des aiguitles d'une montre diminuez.
Plage: 20 niveaux (Chiffres)
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Reglages de la vitesse

Guide des températures

*Cliquez sur la fonction TopSpeed (Figure 12) as

epour atteindre directement |a vitesse la plus
élevée.

¢Le temps par défaut de TopSpeed estde 3
secondes. Vous pouvez également régler
I'heure. Vous pouvez définir la plage de
temps: 1a 15 secondes.

*Appuyez et maintenez TopSpeed tout le
temps, TopSpeed fonctionnera tout le temps
et le relachement s'arrétera. En mode
TopSpeed, la fonction de chauffage ne peut
pas étre activée.

Page de configuration

Cliquez sur l'icone de la page de configuration pour accéder a la page de
configuration (comme illustré dans les figures 13 et 14).

Q

A L ©) [ |

1 2] Sately Guide

) E

Guide des températures

o
m
2
=4
a3
!
a
®

Cliquez sur le guide de température
pour afficher le contenu (Figure 15).
Cliquez sur sauter pour revenir a la
page précédente.

i
-

Bt {2 ges g
B o aoa g
A7 i

i e s
607 B0 Cook akuty 231 hami dicwales (1ha Dest tampacaturs
for coking suce).

104C-90C s

s dingthe boling poire.

100C: 0 g e v, 30Up e muin
L LT

+Cliquez sur l'icéne du guide de
température pour accéder a la
page du guide des températures

+Cliquez sur sauter pour revenir a la

page précédente.

Guide d'opération

Soamd 5,

Soamd 1.7 W7,
T atens(aG 1180 830 1. mear coma, a%c)

Sgasdt 46 Crop (B, caroah mrukity ey m e, Disct 3l or wwak

P00 710301 TP © aa & Crtnd rgnrat (usg e, wb) o, coxT sebian e Hand
e e o an

Fardec ngrmdm (0.9 piar nd bacy choe m)

Bt e 1 m o gin sy na Fmp cmbeip P,
B o

Naasrmods : Yau can maks any 40ugs you eant(d augh w yesass & ad)

+Cliquez sur le guide d'utilisation pour

accéder a la page du guide

d'utilisation (comme illustré dans les
figures 17 et 18), ol vous pouvez voir

I'explication de chaque icone.

g Pecpa  Prods Racie by Bacpe

aalB BT
S-:iyrﬁr- P— o
@ e by
. = m
Informations cle base
at @ ©)
The Baslc information of Machine
Namne DSCOOKER
Maget: DSC1000
SpcricorT
. . . 220 24(VSO-€01z 1700
+Cliquez sur le guide de service T
our afficher les informations de
p User Gudde/Servise Gude

base. (Figure 19)
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Parametre

Parameétre

Cliquez sur Définir pour accéder ala
page des paramétres de la machine
(Figure 40).

* Réglage de la luminosité

¢ Choix de la langue

*WIFI

+ Sélection des unités

+ Paramétres sonores

*Heure et date

*Mode veille

*Mise a jour du systéme

Réglage de la luminosité
Faites glisser pour régler la
luminosité (Figure 41)

Choix de la langue

Choisissez une variété de langues (Figure 42)

WIFIL:

Vous pouvez télécharger le menu
du serveur en vous connectant au
WiFi (Figure 43)

* Sélection d'unité

@ *\Vous pouvez choisir de
) ° ©) changer I'unité de
i Boghtness température (Figure 44)
152 Language
3 wid R— * @
o vasics . ° e
T:rne and Dawe s
gsmep e 5me:
7w CxE=TD
-ﬂ-umsm‘m
o) Volume Set
@ E'ﬁme and Da g
‘ o @ O Steep Mode
] .
Eiamege +Time et Date :
= Wik se eie e
Lhoess BT & Vous pouvez réinitialiser I'heure
""'“"“ S et la date (comme le montre la
fel Time and Date a
) sleep Made flgure 46). @
L) 4 S
‘ o @ Ef{::;wum Timeand Date
T wa 2020/02/20 16:10
& Boghinest ::!;)3':5“’:;
G o | Dicwodedy | b lume
= wh oh“.:::mmumm ETimind Date
ﬂ Une Satsrgs Oénahinese Grupla) @Sbep Mode
) Volume Set OinXChinese Vodtion ol)
@ Time and D L. .
g e +Mise a jour du systéme :
¢ Lorsqu'il existe le dernier systéme
logiciel 2 mettre a jour, vous pouvez
® choisir de mettre a jour le systéme.
" ® ©)
Y ® @
# Baghtrez
Lo T T — Ghispsge
=we Pt as? 749 = wi
ﬁ UniSasngs :lﬂ,ﬂl‘l:m‘ ﬁ Unit Sorings. 0
"))\biume Set ez "))‘loh'"‘e Set New system foutd ,
ﬁTime SR ﬁ] Time and Date do you need to |ae‘!
) Steep Mode ,.Q Sleep Mode &2 =
@ system update

*Parameétres sonores

*\/ous pouvez régler le volume de

mise sous et hors tension ainsi que
le volume des boutons. Comme le

montre la figure 45

at o ©)

9’,{6 BAgwens
G Langnge

= Wiy

0 Une Sotings
i) voume set
E Time and Date
@ Sleep Mode

& ——= P

4) —

*Mode veille :

]Il peut étre configuré pour passer en
mode veille lorsque la machine ne
fonctionne pas, et la plage de temps
peut étre définie sur 5a 30 minutes
(comme le montre la figure 47).

ah
4 Bughtnes Steep Mode
<1 Lanouace
&R [e]
= Wi 1085 o @
ﬂ 1589 [e]
Un#t SoRings 2080 le)
9% [e]
o) Vokime Set S bes
Time and Date
(T Steep Mode

Shortcut Menu

Slid down in tMenu des raccourcis
Faites glisser la page principale vers le
bas pour afficher le menu de
configuration des raccourcis.he main
page to show the shortcut setting méBu.
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Dépannage

Dépannage

Le bol mélangeur n'est pas couvert

+Cela indique que le couvercle du bol mélangeur n'est
pas couvert comme requis. Si la méme pointe
apparait toujours une fois recouverte, veuillez
contacter notre centre de service client.

Le bol de mixage n'a pas pu étre détecté

+ Cela indique que le bol mélangeur n'est pas
installé comme requis. Si la méme pointe apparait
toujours aprés l'installation, veuillez contacter notre
centre de service client.

Motor overload E1

+ Arrétez le moteur et réduisez les ingrédients dans le bol

de mixage, ou ajoutez le liquide approprié selon la recette.

+ Maintenez le flux d'air de la machine, attendez environ
10 minutes pour refroidir puis redémarrez le moteur.
+ Sile méme message apparait toujours aprés une
longue attente, veuillez contacter notre centre de service.

Motor overioad E2

+ Arrétez le moteur et réduisez les ingrédients dans le
bol de mixage, ou ajoutez le liquide approprié selon la
recette.

+ Gardez I'évent du flux d'air de la machine, attendez
environ

1 0 minutes pour refroidir puis redémarrer le moteur

+ Si le méme message apparait toujours aprés une

longue attente, veuillez contacter notre centre de service.

Motor overload E3

+ Arrétez le moteur et réduisez les ingrédients dans le
bol de mixage, ou ajoutez le liquide approprié selon la
recette.

* Maintenez le flux d'air de la machine. Attendez
environ 10 minutes pour refroidir puis redémarrez le
moteur.

+ Si le méme message apparait toujours aprés une
longue attente, veuillez contacter notre centre de
service.

2

Can not detect bowl

o

Bowl lid is not covered

[V

©-

Motor stalling

Unplug the machine and dean up food

of blade then restart.

0=

Controller overcurrent
Unplug the machine and restart

0=

Controller overvoltage
Unplug the machine and restart

e

Controller Sous-tension

+Rebranchez et démarrez la machine, veuillez
contacter notre centre de service si le méme
conseil apparait toujours

Sous-tension du controleur

* Rebranchez et démarrez la machine, veuillez
contacter notre centre de service si le méme
conseil apparait toujours

2

Controller undervoltage
Unplug the machine and restart

©

Communication failure
Unplug the machine and restart

B
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Nettoyage et entretien

Comment nettoyer le bol mixeur ?

1. Retirez le bol de mixage de la machine et retirez également la lame de mixage si
nécessaire. 2. Frottez avec un détergent doux et un chiffon de nettoyage doux, puis rincez a
I'eau et laissez sécher.

3. Le bol mélangeur peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

*La lame du mélangeur est vraiment tranchante, soyez prudent

lorsque vous la retirez !
Attention
* N'utilisez pas d'objets pointus tels qu'une boule de nettoyage en
acier inoxydable pour nettoyer le bol mélangeur afin d'éviter tout
dommage ou affecter I'effet d'utilisation du bol mélangeur.
* N'utilisez pas de nettoyants corrosifs pour nettoyer le bol

mélangeur afin d'éviter la corrosion, et veuillez sécher le stylet
(comme indiqué sur la figure 5) rapidement.

Comment nettoyer la lame du mélangeur ?

*Tenez la partie supérieure de la lame du mélangeur (comme indiqué
sur la figure 6), nettoyez avec un nettoyant doux puis rincez a I'eau et
laissez sécher.¢ |l peut également étre nettoyé au lave-vaisselle.

*[a lame de mélange est vraiment tranchante, veuillez étre prudent

0 O 0 Qv Aan
At}entioh

N'utilisez pas de nettoyants corrosifs pour nettoyer la lame du

mélangeur, afin

pour provoquer de la rouille.

* |a rouille sur la lame est inoffensive, peut étre enlevée avec une

brosse douce ou vinaigre.

* Ne pas le tremper dans I'eau pendant une longue période, sinon le joint de la lame

mélangeuse pourrait perdre son efficacité.

Comment nettoyer les autres accessoires ?

* Tous les accessoires sont fabriqués en plastique alimentaire de haute qualité, ils peuvent étre
nettoyés avec un détergent doux et un chiffon de nettoyage doux.
* Les accessoires peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

* N'utilisez pas d'objets pointus tels qu'une boule de nettoyage en acier inoxydable pour nettoyer les
accessoires afin d'éviter les rayures sur la surface.

* Placez les accessoires sur la couche supérieure s'ils sont nettoyés au lave-vaisselle pour éviter
de les écraser.

Carte de garantie
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